Spezialitaten

Meédaillons de veau flambés aux Morilles
Zarte Kalbsmeédaillon mit Cognac flambiert an einer herrlichen Morchel-
rahmsauce mit frischen Krautern (wird in der Kiiche flambiert)

Stroganoff *chez nous*
In Streifen geschnittenes US-Rindsfilet an einer pikanten
Paprikarahmsauce mit Essiggurken und Peperoni

EntrecOte au poivre vert *Madagaskar*
US-Entrecdte mit in Butter gerdstetem griinen Madagaskarpfeffer

Entrecote *Campos*
US-Entrec6te an einer feurigen Pfefferrahmsauce

Entrecote *Bordelaise*
US-Entrec6te an einer kréftigen Rotweinsauce mit Rindsmark (CH)

Entrecote double *Maison* (fir 2 Personen)
Doppeltes US-Entrecote mit einer feinen Morchelrahmsauce

Geisha Topf
Geschnetzeltes Kalbfleisch an einer Curryrahmsauce mit einer
Garniture aus vielen orientalischen Gewirzen und Delikatessen

Meédaillon de veau a I'orientale
Mit exotischen Friichten garnierte Kalbsmédaillon an einer Curryrahmsauce,
dazu eine Garniture mit orientalischen Gewiirzen und Delikatessen

Lammcarré “Provencale” Teller
Im Ofen gebraten, mit Résti und Gemdiise

Zutaten Reis, Nudeln, Pommes frites
Rosti, Wildreis
Gemiusebouquet ( finf verschiedene Gemuise)

Salate Saisonsalat
Gemischter Salat
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