Apéro

Suppen

Vorspeisen

Fleischgerichte

Fisch

Zutaten

Salate

Diesen Monat

Kir Royale Cassislikér mit Schaumwein

Apéro Maison Waldbeerenlikér mit Schaumwein
Flute Champagne " Jaquart brut "

Prosecco brut

Tagessuppe

Consommeé nature

Consommé mit Ei

Consommé mit fein geschnittenem Gemuise
Consommé mit Mark

Grevettencocktail

Kalbfleisch - Terrine getruffelt (hausgemacht)

Foie - Gras (hausgemacht) Toast und Butter
R&aucherlachs mit Toast & Butter

Scampis in Olivenoel, Knoblauch und Peperoncini gebacken

Kalbschnitzel an Morchelrahmsauce
US-EntrecOte Café de Paris

US-Entrecdte mit Morchelrahmsauce
US-Rindsfilet " Patron ' (mit Morchelranmsauce)
US-Rindsfilet nature

Scampis in Olivenoel, Knoblauch und Peperoncini gebacken
mit Reis

Reis, Nudeln, Pommes frites
Rosti, Wildreis,
Gemiisebouquet (finf verschiedene Gemiise)

Saisonsalat Fr. 7,-50 Gemischter Salat
Nusslersalat mit Ei ~ Fr. 9.50 mit Ei und Speck

US- Rindsfilet St. Georges

US-Rindsfilet an einer Triffelrahmsauce
Inkl. 8 % MwSt
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